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Vorspeisen

Kkalte Fischplatte

Echter Raucherlachs 1, Pfeffermakrelen 1, Krabbengarnitur 2, geraucherte Forellenfilets 1, Matjes
1, Sahnemeerrettich 3

Antipasti
Schalotten, Hausgemachte Champignons gefullt mit Frischkdse Oliven in Knoblauch, Paprika,
Zuccini, Auberginen, Artischocken Tomaten mit Mozzarella 3, und Basilikum, Melone mit Schinken

vitello tonnato
Kalbfleisch mit Thunfischsauce 1

Mediterane Salatauswahl

Thunfisch-Salat, Tortellini-Salat, Meeresfriichte-Salat, Griechischer-Bauernsalat Zucchini,
Paprika, Auberginen und Champignon mariniert 1,3,4

Salatauswahl der Saison

Blattsalat, Tomatensalat, Mohrensalat, Gurkensalat, Paprikasalat Joghurt-Dressing, Balsamico-
Dressing 3

Tomaten Mozzarella
Tomaten Mozzarella 3, und frischem Basilikum

Carpaccio vom Braten
Braten dinn geschnitten mit Olivendl und altem Parmesan 3




Fingerfood

e |talienischer Penne- Salat mit kleiner Frikadelle

e Rucola- Pasta- Salat mit Kirschtomaten & Parmesanspanen

e Raucherforelle auf Rettich- Salat an Preiselbeer- und Mascarpone- Cremé
Glasnudel- Salat mit gegrillten Garnelen und Ingwer- Chili- Dip
Schnitzelchen vom Schweinefilet auf Kartoffelsalat

Erbsenpuree mit kleiner Kalbsfrikadelle

Linsensalat vegetarisch

Orientalischer Couscous-Salat mit Kichererbsen

Parmaschinken- Facher mit Melonenballchen im Glas
Gemusesticks mit Krauter- Creme fraiche

Ratatouille- Salat mit rosa gebratenem Roastbeef und Pfeffer- Aioli
Cocktailtomate mit Mozzarella- Ballchen im Glas

TIPP: Durch die Menge von ca. 110g/Glaschen erreichen Sie schon mit 3-4 Glaschen einen
mittleren und mit 5-6 Glaschen einen hohen Sattigungsgrad Ihrer Gaste. Vergessen Sie nicht
unsere hausgemachten Desserts zum kronenden Abschluss!

Canapes

e Canapés mit Brie 3,4

e Canapés mit Hollander 3,4
e Canapés mit Putenbrust 3,4
Canapés mit Schinken 3,4,5
Canapés mit Lachs 1,3,4
Canapés mit Forelle 1,3,4
Canapés mit Krabben 2,3,4
Canapés mit Roastbeef 3,4

Weitere Canapés auf Anfrage.

1/2 belegte Brotchen

e Brotchen mit Kase 6,7

e Brotchen mit Salami 4,5

e Brotchen mit Braten 3,4

e Brotchen mit roh. Schinken 3,4,5
e Brotchen mit gek. Schinken 3,4,5
e Brotchen mit Roastbeef 3,4

weitere Belage auf Anfrage moglich.



Suppen & Eintdpfe

Rindfleischsuppe 6,7

Broccoli Cremesuppe 3

Sauerkraut Rahmsuppe mit Mettwursteinlage 3,6
Spargel Cremesuppe mit Lachs 1,3
Gulaschsuppe 4

Erbsensuppe mit Wursteinlage 5,6
Kasesuppe 3

Kartoffelsuppe 3

Erbsensuppe mit Bruhwurstchen 5,6,8
Linsensuppe mit Mettwursteinlage 3,6
Tomatensuppe von frischen Strauchtomaten
Chili con Carne

[talienische Spezialitiaten

Spaghetti Bolognese 4,7

Hackfleischlasagne 4,7

Gemdiselasagne 3,4,7

Penne mit Schinken- Sahne Sauce 3,4,5,7,12
Tortellini mit Sahne- Sauce und Brokkoli 3,4,7,12
Bandnudeln mit Gorgonzola Sauce 3,4,7
Lachslasagne mit Blattspinat 1,3,4,7

Mitternachtssnack

Gemischter Brotkorb

Krauterbutter

Griebenschmalz

Internationale Kaseplatte, mit Trauben dekoriert
Currywurst im Glas

Mini- Hamburger

Mini- Leberkasbrotchen

Wrap- Halften

Hot- Dog- Station (zum selber belegen)

Brezel- Snackboard



kalte Buffets

Das ,,Kalte- Buffet”

Hahnchenknusper- Schnitzel 3,4

Schweinebraten mit Remoulade 3,7
Schweinemedaillons garniert, Melone mit Schinken 5
Gefllgelsalat 3

Waldorfsalat 3

Kartoffelsalat 3

Rindfleischsalat

Internationale Kaseplatte 3

Brotkorb 4,9

Herrenabend

Schinkenplatte 5

Kaseplatte 3

kleine Schnitzel 3,4

Partyfrikadellen 4

Wurstplatte aus hausgemachter Art, Bratenplatte
Fleischsalat 3,7

Brotkorb 4,9

Butter 3

Friihstticksbuffet

Kalte Fischplatte 1,2

Bratenplatte, Schinkenplatte 5, Aufschnittplatte
Kaseplatte 3, Marmelade, Honig, Musli

Quark, Joghurt, Butter 3

Ruhrei mit Speck 5,7

Frische Brotchen, Brotkorb 4,9

Kaffee, Milch, Orangensaft, Wasser

Obstsalat

Gourmet

Geraucherter Lachs mit Sahnemeerrettich 1

Matjesrdllchen 1 auf Apfelscheiben mit Preiselbeersahne 1,3
Hummerkrabben in Knoblauch 2, Melone mit Schinken 5
Roastbeef mit Remoulade 3,7

Putenbrust im Knuspermantel

Waldorfsalat 3, Broccolisalat 3

Bauernsalat mit Schafskase 3

Internationale Kaseplatte 3, gemischter Brotkorb 4,9
Gesalzene Butter 3, Krauterbutter 3 und Griebenschmalz
Herrencreme 3



Unsere Buffets

Bayrischer Abend

e Schweinshaxen 5

e Grillschinken 5

e Nurnberger Bratwurst 8
* Fleischkase gebacken 5,8

Bratkartoffeln, warmer Speckkartoffelsalat 3,4,6,7
Brotkorb 4,9 und Griebenschmalz

Das Rustikale

e Schweineschnitzelchen 4,7

e Rindergulasch 4

e Nackenbraten in Pfefferrahm 3,4

e Schweinefilet in Schnittlauchrahm 3,4,6,7

Gemischte Gemuseplatte mit Sauce Hollandaise 3,4,6,7 und Krautsalat
Country Kartoffeln, Schupfnudeln, Spatzle 3,4,7

Das Biirgerliche

Hahnchenbrust in fruchtiger Currysauce 3,4,6,7
Rinderbraten mit Pfifferlingen

Schweinefilet in Rahmsauce 4

Gemischte Gemuseplatte 3,4,6,7

Frischer Salat mit Salatsauce 3

Spatzle, Reis Kartoffelgratin 3,4,6,7

Fingerfood

HahnchenbrustspieB “"Hawaii"

GarnelenspieB 2, Mini- Frikadellen 4

Schnitzel vom Schweinefilet 3,4, Lachsrdlichen 1,4
Frischkase auf Schwarzbrottaler 3,9

Tomaten- MozzarellaspieBe 3

Gemusesticks mit Sauerrahm- und Krauterdip 3
Gemischter Brotkorb 4,9

Ratsherren

e Tafelspitz 3, Rinderbraten mit Pfifferlingen 4,6,10
Nackenbraten mit Schmorzweibeln

Gemischte Gemuseplatte 3,4,6,7

Frischer Salat mit Salatsauce 3

Kartoffelgratin 3,4,6,7 Spatzle 4,7

[Luzern

Kalbshifte vom Milchkalb mit Steinpilzen
Franzosisches Maishahnchen in Merlot Sauce 3,4
Viktoriabarschfilet 1 in leichter Dillsenfsauce
Gemischte Gemuseplatte 3,4,6,7

Frischer Salat mit Salatsauce 3

Kartoffelgratin 3,4,6,7 , Rosmarinkartoffeln, Reis



Unsere Buffets

Das Franzosische

Schweinefilet mit Dijonsenfkruste in Krautersauce 3,6,7,10
Lachstranchen auf Zuccinibett unter der Krauterkruste 3,4
Hahnchenbrustfilet an Ratatouille Gemiuse

Gemischte Gemuseplatte 3,4,6,7 , frischer Salat mit Salatsauce 3
Halbwilder Reis, Kartoffelgratin 3,4,6,7, Rosmarinkartoffeln

Genoveva

Indische Putenbrust in Fruchtcurrysauce 3,4,6,7
Oma’s Rinderrouladen 4

Schweinefilet in Dijon Senfsauce 4,10

Frischer Salat mit Salatsauce 3

Rostkartoffeln, Kartoffelgratin 3,4,7 , Reis

Rote Grutze mit Vanillesauce 3, Herrencreme 3
Internationale Kaseplatte 3, gemischter Brotkorb 3,9

Das Burgerliche

Hahnchenbrust in fruchtiger Currysauce 3,4,6,7
Rinderbraten mit Pfifferlingen

Schweinefilet in Rahmsauce 4

Gemischte Gemuseplatte 3,4,6,7

Frischer Salat mit Salatsauce 3

Spatzle, Reis Kartoffelgratin 3,4,6,7

Bad Homburg

Zanderfilet 1,11, Blattspinat 3

Indische Putenbrust in Fruchtcurrysauce 3,4,6,7
Gemischte Gemuseplatte 3,4,6,7

Frischer Salat mit Salatsauce 3

Pariser Kartoffeln 3,7, Reis

Berka

Zartes Rinderbackchen in Rotweinjus

Schweinefilet im Speckmantel in Krautersauce 3
Lachstranche in Rieslingrahm 3

Spatzle, Petersilienkartoffeln, Kartoffelgratin 3,4,6,7
Gemischte Gemuseplatte 3,4,6,7

Frische Salate mit Joghurt Dressing 3

L.a Dolce Vita

Tomaten- Mozzarella mit Basilikum 3

Tortellini in Schinkensahnesauce 3,4,5,7

Lasagne 3,7, frische Champignons in Sahnesauce 3,4,6,7,12
Schweinefilet in Estragon Sauce 3,4,6,7

Gebratener Lachs 1,4 mit Pinienkernen

Grlne Bandnudeln 7, Rosmarin- Kartoffeln

ltalienische Gemuseplatte 3,4,6,7

Tiramisu 3, Kaseauswahl 3, Ciabatta 4



Buffet Mix- Hit

Nach Belieben zusammenstellen

3x Hauptkomponente

Currywurst
Hahnchenkeule
Schaschlik- Topf
Hahnchenschnitzel
SpieBbraten

Chili- Con- Carne

Kasetortellini in Sahnesauce 3,4,712

Putengeschnetzeltes 3,4,6,7

Hackballchen in Krautersauce 3,4,6,7

2x Beilagen

Kartoffelgratin 3,7
Spatzle 3,4

Pariser- Kartoffeln
Reis

Kartoffelecken

helle Bandnudeln 3,4

3x Salate

Mohrensalat

Krautsalat

Tomatensalat
Bohnensalat
Paprikasalat
Griechischer Bauernsalat
Nudelsalat 3,7
Schichtsalat 3,7
Kartoffelsalat 3,7

Jahreshits- Nur Selbstabholer!

Schaschlik Topt / Currywurst- Hit

Schaschlik Topf
Currywurst 8
Baguette 4
Pikanter Krautsalat
Reis

Frihjahrs- Hit

Putengeschnetzeltes 3,4
Schweinegeschnetzeltes 3,4
Reis

Pariser Kartoffeln
Fruhlingsgemuse

Sommer - Hit

Knusperschnitzel 4,7
Nurnberger Bratwurstchen 8
SpieBbraten

Nudelsalat 3,7

Krautsalat, Schichtsalat 3

Winter - Hit

Backschinken 5

Nurnberger Bratwurstchen 8
SpieBbraten

Sauerkraut
Speckkartoffelsalat 3,6,7



Grill- Saison

Grillbuffet 1

Grilloratwurst 5,8

Krakauer 5,8

Nackensteak

Schweinebauch

Tzaziki 3, Zigeunersauce, Krauterbutter 3
Nudelsalat 3,4,7

Kartoffelsalat 3,4,7

Sommersalat 3,4,7

Grillbuffet 2

Grillbratwurst 5,8

Krakauer 5,8

Hahnchenbrustfilet in Honig- Currymarinade
Nackensteak in BBQ- Sauce

Tzaziki 3 , Krauterbutter 3

Krautsalat

Frahlingskartoffelsalat 3,4,7

Nudelsalat 3,4,7

Griechischer Bauernsalat

Grillbuffet 3

Grilloratwurst 5,8

Krakauer 5,8

Lummer Steak 5,8

Pangasius Filet 1

Hahnchenbrustfilet in Honig- Currymarinade
BBQ- Sauce, Krauterquark 3, Krauterbutter 3
Nudelsalat 3,4,7

Kartoffelsalat 3,4,7

Griechischer Bauernsalat

Grillbuffet 4

Grilloratwurst 5,8

Krakauer 5,8

GarnelenspieB

Pangasius Filet 1

RinderhuftspieB in Knoblauchmarinade
Hahnchenbrustfilet in Honig- Currymarinade
Nackensteak, GemusespieB

Tomate- Mozzarella 3, und Pesto
Folienkartoffel, Krauterquark 3, Tzaziki 3
Griechischer Bauernsalat

Paprika, Zuccini mariniert

Krauterbutter 3,

Gemischter Brotkorb 4,9



Desserts

Mascarponecreme Mit Himbeersauce 3
GrieBpudding mit Himbeersauce
Herrencreme 3

Bayrische Creme 3

Mousse au Chocolat 3

Orange Creme 3

Tiramisu 3

Panna Cotta 3

Schoko Ganache

|.cihequipment

Teller, groB3

Teller, Suppe

Teller, Dessert

Schussel, Dessert

Gabel, klein

Gabel, groB3

Messer

Loffel, klein

Loffel, groB

Suppentasse mit Unterteller
Kaffeetasse mit Unterteller
Stehtischhussen
Servicepersonal

Ansprechpartner

Catering- und Partyservice Weingart
Gaby Weingart
Koblenzer StraBe 64
56727 Mayen
02651-705269
www.partyservice-weingart.de
www.partyserviceweingart@gmail.com

Alle Preise/€ pro Person auf Anfrage der z.Zt. geltenden MwSt. von 7%
Wenn Speisen ausgeliefert und eine zusatzliche Dienstleistung (z.B. Geschirr- und
Servicepersonal) erbracht wird, mussen 19% MwSt. erhoben werden.

Allergene:
1. Fisch 2. Krebstiere 3. Milch 4. Weizen 5. Pokelsalz 6. Sellerie 7. Eier 8. Phosphat 9. Weizen 10. Senf 11. Mehl 12. Sahne



